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Smörgås
& smörgåstårta



Baguetter
Ost & skinka  65 kr
Med senapscreme &  grönsaker

Med röra & grönsaker Fr. 75 kr
Välj mellan skagenröra & tonfisk

Bahn Mi  65 kr
Vietnamesisk streetfoodbaguette ”Bahn Mi” med  
svensk kyckling, chipotlemajonnäs & picklade grönsaker

Matiga smörgåsar
Fråga gärna oss om andra alternativ på smörgåsar  
som ni önskar.

Trehörning

Hummus, kyckling & picklad rödlök  72 kr

Basilikafärskost & semitorkade tomater  72 kr
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Smörgås, baguette  
& matiga smörgåsar
Smörgåsar
Hel fralla

Ost, sallad & grönsaker 35 kr

Skinka, sallad & grönsaker  35 kr

Ost, skinka, sallad & grönsaker 35 kr

Halv fralla

Ost, sallad & grönsaker 26 kr

Ägg & kapriskräm  32 kr

Övriga frallor

Mörk surdegsfralla  35 kr
Ost, sallad & grönsaker

Tranbärsfralla  37 kr
Ost, sallad & grönsaker

Hembakt surdegsbröd  29 kr
Ost, sallad & grönsaker

Hembakad grov smörgås  39 kr
Lagrad prästost, tomatmarmelad & sallad

Hembakad grov smörgås  35 kr
Färskost, ost & grönsaker

Croissant  35 kr
Ost och skinka

Småländsk grov kringla  37 kr
Lagrad ost & Kristinas tomatmarmelad

Levainfralla  42 kr
Basilikakräm & semitorkade tomater



Cateringmeny | Restaurang Kristina & Restaurang Rasken Sida 5/15

Smörgåstårta
Från 15 bitar
Klassisk  105 kr/bit

Med räkor, skinka & mimosa

Italiensk  110 kr/bit

Med parmaskinka, salami,  
soltorkade tomater & ruccola

Vegetarisk  105 kr/bit

Med ägg, avokado, fänkål,  
äpple & zucchini



Fika 
& tårta
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Fika, fräsch energi 
& tårtor
Fikabröd
Fråga gärna oss om andra alternativ på kakor som ni önskar.

Kanelbulle  26 kr

Silviakaka  32 kr
Med brynt smör

Chokladkaka  32 kr
Med kokostäcke

Morotskaka  37 kr
Med färskostfrosting

Chokladruta  32 kr
Med vaniljfyllning

Kärleksmums  29 kr

Kristinas äpplekaka  29 kr

Muffins olika sorter  27 kr

Kladdkaka  45 kr
Med vispad grädde

Chokladboll  23 kr

Kolasnitt  22 kr

Solrossnitt  22 kr

Kanelbullesnitt 22 kr

Nyttiga bars; 32 kr
Torkad frukt, fröer & dadlar

Blåbärsbulle  32 kr

Donut  25 kr
Kanel & vanilj

Kärleksmums  35 kr
Rawfood

Hallonmums  32 kr

Citronruta  29 kr

Fräsch energi
Yoghurt  32 kr
Toppad med granola & bär

Grekisk yoghurt  32 kr
Med honung toppad med musli

Ekologisk frukt  14 kr

Chiapudding  36 kr
Med smak av mango toppad med  
rårörda bär & kokosflakes

Smoothie/ Smoothie shot 35 kr/26 kr
- Jordgubb, yoghurt, vanilj & ingefära
- Mango, kokosmjölk, mynta & banan
- Spirulina, spenat, avokado, banan & havremjölk

Tårta
55 kr/person

• Prinsesstårta – välj mellan  
klassisk eller skogsbär

• Gräddtårta med bär

• Passionsfruktsmoussetårta

• Napoleontårta



Bowls
& sallader
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Bowls & sallader
Bowls
Svampen  105 kr
Teriyakimarinerad svamp, glasnudelsallad,  
edamamebönor, mango, ingefärspicklad morot,  
paprika, salladsmix, koriander & kimchimajonnäs

Mozzarellan  105 kr
Mozzarella, basilikamarinerad pasta, kronärtskocka,  
soltorkade tomater, smörbönor, semitorkade oliver, picklad 
rödlök, parmesanflakes salladsmix & parmesankräm

Kycklingen 110 kr
Svensk kyckling, basilikamarinerad pasta, kronärtskocka,  
soltorkade tomater, semitorkade oliver, picklad rödlök,  
parmesanflakes, salladsmix & parmesankräm

Laxen  125 kr
Råmarinerad lax, svart ris, chilirostad majs,  
edamamebönor, picklad rödlök, koriander,  
mango, salladsmix & sojamajonnäs

Räkan  125 kr
Räkor, glasnudelsallad, wakamesallad,  
edamamebönor, ingefärspicklad morot, paprika,  
koriander, salladsmix & kimchimajonnäs

Biffen  125 kr
Biff Yakiniku, glasnudelsallad, edamamebönor,  
ingefärspicklad morot, paprika, koriander,  
salladsmix & kimchimajonnäs

Sallader
Ceasarsallad  110 kr
Svensk kyckling, bacon, ceasardressing,  
romansallat, krutonger & grana padano

Nudelsallad  110 kr
Med alspånsrökt tofu, citrongräs & chilidressing

Wraps
Ceasar  85 kr
Svensk kycklingfilé, bacon, caesardressing,  
grana padano & romansallat

Falafel 85 kr
Spicy hummus, syrad rödlök & rödkål

Svensk kycklingfilé  85 kr
Med chipotledressing & picklade grönsaker



Buffé
& mingel
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Buffé
Stor buffé  
315 kr/person

Varmrökt lax med dillemulsion

Dubbelmarinerad kycklingfilé med örter och vitlök

Sparrissallad med brynt smörvinägrett, lagrad ost 
och ärtskott

Tomater marinerade i ramslök toppas med  
saltrostade mandlar

Fänkål & melonsallad med smak av mynta, fläder  
och espelettepeppar

Fransk potatissallad med säsongens grönsaker 
och picklade krusbär

Smördegsrulle fylld med rabarber, getost och 
persilja

Cheesecake på ogräs toppad med tångkaviar

Hallonsalsa

Ramslöksaioli

Kristinas surdegsbaguette med fröer

Vispat chimichurrismör

Studentbuffé
195 kr/person

Dubbelmarinerad kycklingfilé med örter och vitlök

Melonsallad & fetaostsallad med smak av mynta, 
fläder & espelettepeppar

Fransk potatissallad med säsongens grönsaker 
och picklade krusbär

Smördegssnurra fylld med soltorkad tomat, moz-
zarella och spenat

Ramslöksaioli

Kristinas surdegsbröd med fröer

Vispat smör

Liten buffé 
225 kr/person

Dubbelmarinerad kycklingfilé med örter och vitlök

Tomater marinerade i ramslök toppas med  
saltrostade mandlar

Fänkål & melonsallad med smak av mynta, fläder 
och espelettepeppar

Fransk potatissallad med säsongens grönsaker 
och picklade krusbär

Smördegsrulle fylld med rabarber, getost och 
persilja

Ramslöksaioli

Kristinas surdegsbaguette med fröer

Vispat chimichurrismör

Vegetarisk buffé 
270 kr/person

Kaftaspett med myntayoghurt och glace på gra-
natäpple

Cheesecake på ogräs toppad med tångkaviar

Sparrissallad med brynt smörvinägrett, lagrad ost 
och ärtskott

Tomater marinerade i ramslök toppas med saltros-
tade mandlar

Fänkål & melonsallad med smak av mynta, fläder 
och espelettepeppar

Fransk potatissallad med säsongens grönsaker 
och picklade krusbär

Smördegsrulle fylld med rabarber, getost och persilja

Hallonsalsa

Ramslöksaioli

Kristinas surdegsbaguette med fröer

Vispat chimichurrismör

Köp till dessert 59 kr/person
Citron och flädermousse serveras med jordgubbar, 
maränger och mynta

Minsta antal för buffé är 25 personer. 
(är ni färre så mejla oss). Önskar du hyra  
personal från oss? 425 kr/timme.
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Mingel
Snittar
33 kr/styck

Isterbandsröra på rågbröd toppas med  
krasse och inlagda lingon

Soltorkad tomat med fetaost och basilika  
på surdegstoast

Skagenröra med tofu, dill och citron på  
rostat surdegsbröd

Skagenröra med räkor, dill och citron på  
rostat surdegsbröd

Rostad sötpotatis toppad med mögelost  
och granatäpple

Kristinas fröknäcke med västerbottensost  
och tomatmarmelad

Tunnbrödsrulle fylld med kantarellröra  
toppad med torkade blåbär

Kallrökt lax med citronfärskost och dill  
på rostat surdegsbröd

Rågbröd med smetana, hackad rödlök  
och tångkaviar

Rågbröd med getostkräm, rödbetschips  
och krasse

Citronkokt färskpotatis toppas med kallrökt  
lax, senapsmajonnäs och krasse

Rostat surdegsbröd toppad med getostkräm, 
jordgubbar och balsamico



Övrigt
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Allmänna villkor
Betalningsvillkor
Betalning sker med kontokort eller efter  
kreditupplysning mot faktura med betalnings-
villkor 30 dagar netto. Dröjsmålsränta utgår  
vid försenad betalning.

Catering
Beställningsvillkor

Alla beställningar ska vara inkomma och bekräf-
tade av oss senast två vardagar innan leverans-
datum via mejl.  
 
Mejl: kristina@nordrest.se 
 

Telefon: 0470-80920.

Porslin & utrustning

Förutom mat och dryck kan vi även stå till tjänst 
med uthyrning av porslin, linne, möbler osv. Vi 
kan även mot ersättning hjälpa till med uppduk-
ning etc. Skadat, krossat eller borttappat gods 
debiteras.

Leverans

Vi levererar utan avgift till adresser inom univer-
sitetsområdet måndag-fredag 08.00-16.00. 
Vill ni kan ni även hämta och lämna allting själva 
på våra restauranger.

Till adresser utanför området samt övrig tid  
debiteras leveransavgift efter överenskommelse.

Returgods hämtas snarast möjligt efter  
beställningen. Beställaren ser till att returer  
står lättillgängliga.

Avbokning eller 
minskning av gäster
Fler än 50 gäster:

Avbokning fram till 4 veckor innan ankomst utan 
kostnad 3 veckor innan ankomst: 75% av det 
avtalade/bekräftade priset. Mindre än 14 dagar 
före ankomst: Full debitering.

Färre än 50 gäster: 

Avbokning sker minst fem dagar innan  
beställningen. Minskningen måste godkännas 
av oss annars utgår full betalning för våra  
direkta kostnader.

Minskning av gästantal:

2–4 veckor innan ankomst: 
Minskning av 10 % av gästantalet; utan kostnad. 
Mindre än 1 vecka; full debitering.
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Beställningsmall
Undrar ni något?
Skicka din beställning med nedanstående  
information till: kristina@nordrest.se

Faktureras mot anmält antal gäster senast 48 
timmar innan bokat tillfälle.

Önskar ni en förrätt, varmrätt, dessert eller  
komponerad meny kontakta oss för förslag.

Kontakt

Mejl: kristina@nordrest.se

Telefon: 0470 - 809 20

Hemsida: www.hors.se/vaxjo

Skicka din beställning till oss på mejl:  
kristina@nordrest.se

Beställningsmall
Ert företagsnamn:

Beställarens namn och telefon:

Datum och tid för leverans:

Vilken lokal önskar ni catering  
till eller på vilken restaurang vill ni äta?

Vad önskar ni beställa:

Eventuell specialkost:

Faktureringsuppgifter samt  
referensnummer:


