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Menyikoner för allergier

Växtbaserat

Lakto-ovo-vegetarisk

Innehåller inte gluten  
(kan finnas spår av gluten)

Innehåller inte laktos

Samtliga priser i menyn är exklusive moms 
och per person om inget annat anges.
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Dryck

Mingel­
dryck

Varm dryck

Kaffe/te	 26 kr
Inkl. ekologisk mjölk och socker

Kall dryck

Mineralvatten Naturell	 24 kr

Mineralvatten Päron 	 24 kr

Mineralvatten Citron	 24 kr

Juice Apelsin	 30 kr

Juice Äpple	 30 kr

Säsongens smoothie	 40 kr

Alkoholfritt mousserande vin	 127 kr
Flaska

Prosecco/Cava	 283 kr
Flaska

Rött vin	 273 kr
Flaska

Vitt vin	 273 kr
Flaska

Öl 33 cl	 58 kr



Lunch 
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Lunchsmörgås
Baguette
Husets kycklingröra	 71 kr

Husets räkröra	 71 kr 

Husets tonfiskröra	 71 kr

Salami och brieost	 71 kr

Ost och skinka	 71 kr

Tomat och mozzarella  	 71 kr

Ost och kalkon	 71 kr

Rödbetscréme   	 71 kr
bakade betor med rostad getost, frön och honung

Grönärthummus  	 71 kr
med picklad morot

Sweetchilli-bakad tofu  	 71 kr
med krispig kål

Ciabatta
Husets kycklingröra	 77 kr

Husets räkröra	 77 kr

Husets tonfiskröra	 77 kr

Salami och brieost	 77 kr

Ost och skinka	 77 kr

Tomat och mozzarella  	 77 kr

Ost och kalkon	 77 kr

Rödbetscréme  	 77 kr
bakade betor med rostad getost, frön och honung

Grönärthummus  	 77 kr
med picklad morot

Sweetchilli-bakad tofu  	 77 kr
med krispig kål

Wrap 	

Husets kycklingröra	 92 kr

Husets räkröra	 92 kr

Husets tonfiskröra	 92 kr

Salami och brieost	 92 kr

Ost och skinka	 92 kr

Tomat och mozzarella  	 92 kr

Ost och kalkon	 92 kr

Rödbetscréme  	 92 kr
bakade betor med rostad getost, frön och honung

Grönärthummus  	 92 kr
med picklad morot

Sweetchilli-bakad tofu  	 92 kr
med krispig kål

EKO Sweetchilli-bakad tofu  	 128 kr
med krispig kål
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Sallad Matigt
Grekisk sallad med bulgur  	 112 kr
Grönsallad, salladsost, oliver, gurka, tomat, vinägrett, bulgur

Grekisk sallad med pasta  	 112 kr
Grönsallad, salladsost, oliver, gurka, tomat, vinägrett, pasta

EKO Grekisk sallad med bulgur  	 175 kr
Grönsallad, salladsost, oliver, gurka, tomat, vinägrett, bulgur

EKO Grekisk sallad med pasta  	 175 kr
Grönsallad, salladsost, oliver, gurka, tomat, vinägrett, pasta

Rödbets- och getostsallad med bulgur   	 112 kr
Grönsallad, gurka, rostade betor, getost toppas med honung 
och rostade frön, bulgur

Rödbets- och getostsallad med pasta  	 112 kr
Grönsallad, gurka, rostade betor, getost toppas med honung 
och rostade frön, pasta

Kycklingsallad med bulgur	 112 kr
Grönsallad, grillad kyckling, picklad rödlök, gurka, Grana 
Padano, bulgur

Kycklingsallad med pasta	 112 kr
Grönsallad, grillad kyckling, picklad rödlök, gurka,Grana 
Padano, pasta

Asiatisk nudelsallad med lax	 143 kr
Glasnudlar, sojabönor, chili, syrlig mango och koriander, 
sesamolja, marinerad lax

Asiatisk nudelsallad med kyckling	  123 kr
Glasnudlar, sojabönor, chili, syrlig mango och koriander, 
sesamolja, marinerad kyckling

Asiatisk nudelsallad med tofu  	 123 kr
Glasnudlar, sojabönor, chili, syrlig mango och koriander, 
sesamolja, marinerad tofu

Extra

Smör och bröd	 7 kr

EKO Smör och bröd	 20 kr

Minimumantal för beställning av matigt är 20 personer.

Lunchlådor/tallrikar

Dagens varma lunch i låda	 109 kr
Dagens utvalda lunch i låda. Se separat meny för  
aktuell matsedel.

Lunchtalllrik, vegetarisk  	 102 kr
Kall lättare lunchkombination

Lunchtallrik, kyckling	 102 kr
Kall lättare lunchkombination

Affärslunch

Affärslunch	 252 kr
Inklusive bröd, smör, sallad,  mineralvatten, kaffe/te och liten 
chokladbit

Mingeltallrik

Mingeltallrik	 133 kr
Kall tallrik som kan serveras som en lättare middag



Smörgås-
tårta
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Smörgåstårta
Landgång
Lyxlandgång räkor	 152 kr

Lyxlandgång rostbiff	 152 kr

Smörgåstårta	
Lax och räkor

8 portioner	 676 kr

12 portioner	 1014 kr

Rostbiff

8 portioner	 676 kr

12 portioner	 1014 kr



Mingel,
trerätters

& buffé
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Buffé Trerätters
Vegetarisk  	 314 kr
Förrätt: Gratinerade betor med rostad getost, reducerad 
balsamvinäger och saltrostade frön

Varmrätt: Helstekt blomkål serveras med prästostsmaksatt 
kålrotskräm, solrosvinägrett och hyvlad morot

Efterrätt: Vaniljpannacotta med hallonspegel serveras med 
brustna drömmar

Animalisk	 314 kr
Förrätt: Klassisk toast Skagen, serveras på smörstekt toast-
bröd med krämiga räkor och tångkaviar

Varmrätt: Långbakad svensk rapsgris serevras med rödvins-
reduktion, syrad rotfruktscrudité och säsongens primörer

Efterrätt: Pannacotta, serveras bärkompott på sänsongens 
bär/frukt

Minimumantal för beställning av buffé är 20 personer.

Vegetariska smaker  	 263 kr
Svamp- och ostfyllda filodegsknyten. Bakad rotselleri med 
sotad purjolök, honung & rostade frön. Rostade betor med 
gröna blad, toppas med getost. Picklad lök. Säsongsbetonad 
matvetesallad. Gremolata dressing. Friterad ört & färskost-
fylld zucchiniballotine.

Asiatiska smaker	 304 kr
Glasnudelsallad med sojabönor, koriander, chili, vårlök och 
julienne. Sesampicklad gurka. Kimchi. Spetskålssallad med 
soja- och sesamdressing. Het gochujangkyckling. Friterat 
rispapper. Minivårullar.

Smaker från Medelhavet	 304 kr
Grekisk bondsallad. Tzatziki. Biff Tagliata med bakade toma-
ter. Sallad på Amadinepotatis, ajvar, soltorkade tomater och 
kapris. Tunnskivad citron- & örtkyckling. Salsa verde. Lant-
bröd. Grissini. Tapenade.
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Snittar
Minimumantal för beställning av snittar är 20 personer.

Snittar
Smördegssnurra	 34 kr
med lagrad ost

Fröknäcke	 34 kr
med grön ärthummus och picklad lök

Tunnbrödsrulle	 34 kr
med salladsost och soltorkade tomater

Friterat libabröd	 34 kr
med hummus, falafel och picklad lök

Brie på rågbröd	 40 kr
med marmelad och salta frön

Bruschetta	 40 kr
med rödbetscremé, rosmarin och rostad getost

Melonsallad	 40 kr
med seranochips

Arancini	 40 kr
med het tomatsalsa

Sotad lax	 48 kr
med syltad ingefära och sojamajonnäs

Friterat rispapper	 34 kr
med sesamdipp

Kycklingspett	 48 kr
med syrliga nudlar, chilli och koriander

Asiatiska räkor	 48 kr
med mango, koriander, chilli och lime

Crostini	 34 kr
med chokladganache, chilli och flingsalt

Liten croissant	 36 kr
fylld med mascarpone, hallon och balsamico

Mangosallad	 40 kr
med kokosvisp, sesamfrön och limezest

Keylime paj	 42 kr

EKO Smördegssnurra	 48 kr
med lagrad ost

EKO Fröknäcke	 48 kr
med grön ärthummus och picklad lök

Mingeltallrik
Mingeltallrik	 133 kr
Kall tallrik som kan serveras som en lättare middag



Mellanmål
& fika
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Frallor och frukt
Frukt
Frukt/st	 15 kr

EKO frukt/st	 26 kr

Fralla
Halv fralla

Ljust bröd med ost	 31 kr

Ljust bröd med skinka 	 31 kr

Mörkt bröd med ost	 31 kr

Mörkt bröd med skinka	 31 kr

EKO Fralla med ost och gurka  	 39 kr

Hel fralla

Ljust bröd med ost	 36 kr

Ljust bröd med skinka	 36 kr

Ljust bröd med ost och skinka	 36 kr

Mörkt bröd med ost	 36 kr

Mörkt bröd med skinka	 36 kr

Mörkt bröd med ost och skinka	 36 kr

EKO Fralla med ost och gurka  	 46 kr

EKO Fralla med ost, skinka och gurka  	 46 kr
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Fika
Kakor, bullar, m.m.
Småkaka	 8 kr

Liten chokladbit	 5 kr

Kanelbulle	 30 kr

Kanelbulle  	 30 kr

EKO Kanelbulle	 36 kr

Chokladmuffins	 30 kr

Citronmuffins	 30 kr

Blåbärsmuffins	 30 kr

Äpple- och kanelmuffins	 30 kr

EKO Chokladmuffins	 40 kr

EKO Hallonmuffins	 40 kr

EKO Blåbärmuffins	 40 kr

Choklad- och kokoskaka	 40 kr

Morotskaka	 40 kr

Croissant	 30 kr

Dammsugare   	 30 kr

Chokladboll (Delicato)  	 28 kr

Brownie fudge	 40 kr

Moccaruta	 40 kr

Prinsessbakelse	 50 kr

Vegansk chokladbakelse  	 50 kr

EKO Hembakt mjuk kaka	 50 kr

Tårta
Prinsesstårta

8 portioner	 464 kr

12 portioner	 613 kr

18 portioner 	 778 kr

Frukttårta

8 portioner	 464 kr

12 portioner	 613 kr

18 portioner 	 778 kr

Schwarzwaldtårta 
Kan innehålla spår av gluten.

8 portioner	 464 kr

12 portioner	 613 kr

Prinstårta    
Kan innehålla spår av gluten, laktos, mandel och nötter

10 portioner	 613 kr

Jordgubbsmoussetårta 
Kan innehålla spår av gluten

6 portioner	 464 kr

12 portioner	 613 kr



Övrigt
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Servering & leverans
Serveringsartiklar
Hyra av serveringsartiklar i porslin  	 17 kr
En uppsättning av tallrik, glas, matkniv, gaffel, kaffekopp

Hyra av vit bordsduk	 65 kr

Hyra av linneservetter 	 10 kr

Personal
Serveringspersonal – Dagtid 	 365 kr
Timpris. Dagtid: 08:00-17:00.

Serveringspersonal – Kvällstid/Helg 	 594 kr
Timpris. Kvällstid efter 17:00. Röda dagar eller helger.

Leverans
Leveransavgift under 1500 :-	 210 kr
Vid beställning mindre än  1500 :-

Leveransavgift kväll	 530 kr
Avgift leverans vardagar efter 17.00.
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Beställning

Skicka din beställning till oss på mejl:  
gu.catering@nordrest.se

Beställningsvillkor
Samtliga priser är exklusive moms och per 
person om inget annat anges. Alla beställningar 
ska vara inkomna och bekräftade av oss senast 
två vardagar innan leveransdatum, via mejl:  
gu.catering@nordrest.se.

Beställ för ett värde av minst 4000 kr. Vid min-
dre belopp tillkommer en utkörningsavgift  
på 600 kr.

Saknar ni något?
Önskar ni något som inte finns med i catering-
menyn? Kontakta oss för en offert! Allt efter era 
önskemål och det som gör det enkelt för er.

Undrar ni något?
Varmt välkommen att kontakta oss via mejl eller 
telefon, så ska vi göra vårt bästa för att svara på 
era funderingar. 

Kontakt

gu.catering@nordrest.se 
076-777 18 02


