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Dryck



Vi kan även leverera alkoholhaltiga 
 drycker. Kontakta oss för mer information.
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Varm och kall dryck
Varm dryck

Kaffe och te 22 kr
Ekologiskt och rättvisemärkt.

Varm choklad  27 kr
Ekologiskt och KRAV-märkt .

Kolsyrad dryck

33 cl  20 kr
Mineralvatten eller lättöl.

50 cl 29 kr
Mineralvatten eller läsk (olika smaker).

Smoothie

Yoghurt 29 kr
Banan och blåbär.

Yoghurt 29 kr
Banan och hallon.

Övrigt

Juice  20 kr
Fruktjuice. KRAV-märkt.

Vatten i kanna 10 kr
Citron eller gurka.



Smörgås
wrap

& sallad
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Smörgås & wrap
Matiga smörgåsar
Matiga ljusa eller mörka baguetter. Serveras alltid med 
 säsongens färska grönsaker.

Kyckling 69 kr
Salladsmix, kimchimajonnäs och syrad rödkål.

Falafel  69 kr
Salladsmix, hummus, syrad rödkål och picklad rödlök.

Ost och skinka 62 kr 
Med senaspskräm

Växtbaserad basilikakräm 69 kr 
Med Greek White och semitorkad tomat

Tonfiskröra 69 kr
Toppas med grönsak och ärtskott.

Skagenröra 69 kr
Toppas med grönsak och ärtskott. 

Mindre smörgås
Välj mellan våra olika frallor och välj ditt pålägg.

Frallor 

Ljus fralla, mörk fralla, surdegsfralla, pumpafralla 
och tranbärsfralla.

Hel 32 kr

Halv 27 kr 
 
Välj ditt pålägg

Ost och grönsaker

Rökt skinka och grönsaker

Rökt kalkon och grönsaker

Salami och grönsaker

Ost, skinka och grönsaker

Violife och grönsaker

Växtbaserad basilikakräm med  
semitorkad cocktailtomat

Wrap
Tortillawrap med olika fyllningar, alltid med säsongens  
tillgång av  grönsaker.

Falafel 58 kr
Salladsmix, hummus och syrad rökkål.

Caesarwrap 58 kr
Svensk kyckling, romansallad, ostflakes  
och caesardressing.

Spicy tuna  58 kr
Salladsmix, gurka och rödlök.

Kyckling  58 kr
Salladsmix, kimchimajonnäs och syrad rödkål.
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Sallad
Sallader
Sallader inklusive hembakat bröd, smör och dressing.

Caesarsallad  90 kr
Romansallad, kyckling, bacon, cocktailtomat,  
hårdostflakes, krutonger och  caesardressing.

Pastasallad med kyckling och pesto  90 kr
Pasta, salladsmix, pesto, semitorkade tomater,  
gurka, rödlök och vitlöksdressing.

Pastasallad med vitost och pesto  90 kr
Pasta, salladsmix, pesto, semitorkade tomater,  
gurka, rödlök och vitlöksdressing.

Falafel med quinoasallad  90 kr
Quinoa, semitorkad tomat, rödkål, gurka, paprika,  
pickad rödlök och vitlöksdressing. 

Räksallad med quinoasallad  102 kr
Quinoa, gurka, ägg, sojabönor, rödkål, sesamfrön,  
mango och kimchimajonnäs.



Smörgåstårta
& fika
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Smörgåstårta
Smörgåstårtor lyx
10-bitar  880 kr 

12-bitar  1.000 kr

15-bitar  1.225 kr

Lax och räkor
Fylld med skagenröra och tonfiskröra, garnerad med kallrökt 
lax, handskalade räkor, citron, dill, tomat och ärtskott.

Caesartårta 
Fylld med kyckling, rödlök, bacon och caesardressing.  
Toppas med romansallad, tomat, grana padano & rostade frön. 

Smörgåstårtor enkel
10-bitar  850 kr

12-bitar  950 kr

15-bitar  1.125 kr

Ost och skinka
Med pastej- och gurkröra, garnerad med rökt skinka,  
brieost, vindruvor och machésallad.

Vegetarisk smörgåstårta 
Fylld med röra på soltorkade tomater och färskost och  
kronärtskockscréme, garnerad med pärlmozzarella,  
oliver, cocktailtomater och babyspenat.



Allergier? Mycket går att få allergifritt! 
 Prata med oss så hittar vi något som passar.
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Fika & tårta
Fikabröd
Cookie  22 kr

Chokladboll  22 kr

Nygräddad kanelbulle  23 kr

Wienerbröd  23 kr

Smörcroissant  23 kr

Tosca-/Vanilj-/Kardemummabulle 24 kr

Muffins  34 kr

Mjuka kakor
Morotskaka, mockaruta, toscakaka, brownie 
eller rabarber- och citron kaka. 

Hel  34 kr 

Halv  24 kr

Mjuka kakor finns glutenfria, laktosfria, mjölkfria  
samt veganska.

Hälsofika
Rawball  20 kr
Blåbär och kardemumma.  
Äpple och kanel.  
Hallon och lakrits.

Yoghurt  28 kr
Toppad med granola och bär.

Overnight oats  28 kr

Frukt
Lyxigt fruktfat  491 kr/10 personer

Fruktkorg  15 kr/person

Fruktsallad  25 kr 

Tårta
Kontakta oss för dagens utbud och priser.  
Beställs minst 2 arbetsdagar innan.



Mingel
á la carte

& buffé
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Mingel
Snittar
30 kr/styck
Snittar på dagens val av bröd.

Varmrökt lax 
Med Chilikryddad avokadokräm toppas  
med krasse och groddar 

Klassisk skagenröra 
Toppas med rom och dill. 

Kronärtskocks kräm 
Med krasse och groddar. 

Getostkräm 
Med päron och valnötter

Tunnbrödstorn 
Med soltorkad tomat & salamiröra 

På stående fot
112 kr
Mindre mingel på stående fot.

Pestobakad zucchini 
Med paprika och champinjoner på pinne .

Tunnbrödstorn 
Med lax och pepparrotsfärskost.

Spanska äggmuffins 
Med vitost och spenat.

185 kr
Mingel buffé på stående fot.

Blomkålskräm 
Med brynt brysselkål, krasse och rågknäcke.

Pestobakad zucchini 
Med paprika och champinjoner på pinne.

Tunnbrödstorn 
Med lax och pepparrotsfärskost.

Spanska äggmuffins 
Med vitost och spenat.

Ostkub 
Med grön oliv och salami på pinne.
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Mingel
Snacks
30 kr/styck
Snittar på pinne.

Basilikamarinerade mozzarellabollar 
Med cocktailtomat.

Pestomarinerad Greek white 
Med oliv. 

Pestobakad zucchini 
Med paprika och champinjoner .

Ostkub
Med salami och oliv .

17 kr/person
Snacks.

Chips och nötmix
Vid nötallergi kommer vi överens om ett alternativ  
till nötter.

50 kr/person
Pubsnacks.

Ölkorv, marinerade oliver och nötmix
Vid nötallergi kommer vi överens om ett alternativ  
till nötter. 

Dryck

Starköl  60 kr
50 cl

Starköl  50 kr
33 cl

Cider  50 kr
33 cl

Alkoholfri cider  60 kr
75 cl

Cava  250 kr
75 cl

Husets röda eller vita  295 kr
75 cl
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Á La Carte
Lunch  
Rimmad lax  189 kr
Med picklade grönsaker, silverlök, brynt smör  
och dillstuvad kulpotatis .

Oxfärsbiff  165 kr
Med dijoncréme, steksky, bakad lök, gurksallad  
och potatispuré.

Saffransrisotto  165 kr
Toppad med sparris, krispig kyckling  
och parmesanaioli. 

Morotsbiff  145 kr
 Med gari wasabikräm och chilirostad potatis.

Dagens lunch  130 kr
Serverad vid bordet ink. bröd, smör, dryck, kaffe  
och liten kaka.

Dagens lunch  130 kr
Levererad ink. bröd, smör, dryck, kaffe  
och liten kaka.  

Dagens lunch  115 kr
Självservering ink. bröd, smör, dryck och kaffe.

Middag 
Förrätter

Bruschetta  129 kr
Med vitlök, chilistekta räkor, melon och basilikakräm.

Chili- och vitlöksmarinerad Scampi 125 kr
Med bladpersilja & sötpotatispuré.

Burrata  115 kr 
Med grillad grön sparris, örtpesto och pumpafrön.

Grillad portabello 115 kr 
Med bakade betor, karamelliserad lök och portabellokräm.

Varmrätter

Kryddgrillad lax  229 kr
Med rågrillad sparris, fänkålscrudité, rom- och fänkålsemulsion 
och potatis slungad med dillpesto och pumpafrön.

Grillad kyckling  229 kr
Med misohollandaise, stekt svamp, picklad lök,  
jordärtskocka chips och rostad potatis.

Helstekt flankstek  219 kr
Med chimichurri, smashed potatoes med vitlök  
och örter samt tryffelmayo.

Bön- och soltorkad tomatbiff  185kr
Med bakad spetskål, grillade cocktailtomater,  
basilikakräm och rostad potatis.

Desserter

Chokladmousse  90 kr
Toppad med hallon.

Citronpannacotta  90 kr
Toppad med björnbär.

Rabarberpaj  80 kr
Med kanel och vaniljkräm.

Minimum 6 personer .
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Buffé
Liten buffé  
230 kr

Gremolatamarinerad rostbiff 
Med salsafresca.

Västerbottenpaj 
Med färska örter.

Dijonrostad potatissallad 
Med säsongens primörer.

Chili- och citronkryddad lax 
Toppad med örtig morotssallad med gari.

Fräsch jungfrusallad 
Med grönsaker, bröd och smör.

Lägg till säsongen frukt- eller bärpaj med vaniljsås  
för 75 kr/person. 

Grön buffé  
208 kr

Paj 
Med kantarell och jordärtskocka.

Grönsaksfritters 
Med myntayoghurt.

Pastasallad 
Pesto, sparris, körsbärstomat, fårost och rostade solroskärnor.

Bakad zucchini  
Med örtpesto och timjan.

Rostad potatissallad 
Senapsvinägrett, broccoli och cocktailtomater.

Fräsch jungfrusallad 
Med bröd och smör.

Lägg till säsongen frukt- eller bärpaj med vaniljsås  
för 75 kr/person. 

Stor buffé 
315 kr

Gremolatamarinerad rostbiff 
Med salsafresca.

Zucchinisallad 
Med kyckling, avokado, rödlök och balsamicodressing.

Dijonrostad potatissallad
Med säsongens primörer.

Chili- och citronkryddad lax 
Toppad med örtig morotssallad med gari.

Västerbottenpaj 
Med färska örter.

Couscoussallad 
Med grillade grönsaker och champagnevinäger.

Honungsmarinerade rödbetor
med krämig vitost och rostade pumpakärnor.

Fräsch jungfrusallad 
Med bröd och smör.

Lägg till säsongen frukt- eller bärpaj med vaniljsås  
för 75 kr/person. 

Smaker från Asien  
315 kr

Broccoli och bönsallad 
Sesam, koriander och sojasås.

Råmarinerad zucchini
Med ketjap manis och rostade frön.

Koreansk lax 
Med chilimayo, melon- och mangosallad.

Glasnudelsallad 
Med asiatisk dressing och grönsaker.

Fried rice 
Grönsaker, ägg och ostronsås.

Grönsaksfyllda vårrullar  
med sweetchilidipp.

Lägg till kokospannacotta med mango 75 kr/person.

Minimum 10 personer .



Övrigt
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Personal & Hyrgods
Personal
Serverings- och barpersonal  350 kr

Serverings- och barpersonal  397 kr
Kväll/helg

Kock/kallskänka  385 kr

Kock/kallskänka  435 kr
Kväll/helg

Hovmästare  435 kr

Hyrgods
Glas  3 kr/st

Tallrik  3 kr/st

Bestick  3 kr/st

Porslinskopp  3 kr/st

Uppläggningsbestick  4 kr/st

Uppläggningsfat  10 kr/st
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Beställning
Undrar ni något?
Varmt välkommen att kontakta oss via mejl eller 
telefon, så ska vi göra vårt bästa för att svara på 
era funderingar. 

Humlan Bikupan Catering

catering.uppsala@nordrest.se 
070 54 94 520

Skicka din beställning till oss på mejl:  
catering.uppsala@nordrest.se


