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Varm och kall dryck

Varm dryck

Kaffe och te 27 kr

Ekologiskt och rattvisemarkt.

Kall dryck

Kolsyrad dryck

33l 26 kr
Mineralvatten eller IGttél (burk).

50 cl 35kr

Mineralvatten eller Idsk (olika smaker).

Smoothie

Yoghurt

Banan och blabar.

Yoghurt

Banan och hallon.

Ovrigt

Juice
Apelsinjuice eller Gppeljuice.

Vattenikanna
Citron eller gurka.
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Smorgas & wrap

Mindre smorgas

Valj mellan vara olika frallor och valj ditt palagg.

Frallor 40 kr

Ljus fralla, mérk fralla, grov med solroskérnor och
tranbdarsfralla.

Vilj ditt palagg

Ost och gronsaker

Rokt skinka och gronsaker
Salami och gronsaker

Ost, skinka och gronsaker

Vaxtbaserad basilikakram med semitorkad
cocktailtomat

° [ XJ o
Matiga smorgasar
Matig ljus baguette bakad pa surdeg. Serveras alltid med

sasongens farska gronsaker.

Vaxtbaserad 72 kr

Véxtbaserad basilikafdrskost, greek white och semitorkade
tomater.

Kyckling 72 kr
Curry och sdsongens grénsaker.
Ost och skinka 66 kr
Sallad, senapskram och paprika.
Tonfiskrora 72 kr

Toppas med grénsak och drtskott.

Skagenrora 79 kr

Toppas med gronsak och drtskott.

Falafel, vaxtbaserad 72 kr

Salladsmix, grillade grénsaker, spicy hummus och picklad IGk.
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Wrap

Tortillawrap med olika fyllningar, alltid med sdsongens
tillgdng av gronsaker.

Falafel 75 kr
Spicy hummus, picklad rédIék och vitléksdressing.
Caesarwrap 79 kr
Svensk kyckling, romansallad, ostflakes och caesardressing.
Kyckling med curry 75 kr
Sdsongens grénsaker.




—
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Sallad

Sallader med pasta eller quinoa

Valj mellan pasta eller quinoa. Inklusive hembakat brod,
smor och dressing.

Kyckling 15 kr

Salladsmix, gurka, semitorkade tomater, picklad rédkdal och
drtskott.

Vitostsallad 15 kr
Salladsmix, gurka, semitorkad tomat och drtskott.
Falafel 15 kr

Salladsmix, gurka, semitorkade tomater, picklad rédkél och
drtskott.

Raksallad 130 kr

Salladsmix, gurka, semitorkade tomater, picklad rédkdal och
drtskott.

Ovriga sallader
Caesarsallad 120 kr

Romansallad, kyckling, bacon, cocktailtomat, hérdostflakes,
krutonger och caesardressing.

Saknar ni eget porslin pa tillstaliningen?

Hyr hos oss for 5 kr/person. Diskning ingar.
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Smorgastarta

Lax och rakor
6-bitar 572 kr
12-bitar 1144 kr

Fylld med lax- och rdkréra.
Garnerad med lax, handskalade rakor, citron, dill och tomat.

Ost och skinka

6-bitar 473 kr

12-bitar Q46 kr

Fylld med skinkréra ogh garnerad med ost, skinka, sallad, . N

tomat, gurka och persilja. w , - ,\‘@ \(\;'\. ajrp/,‘/\';:
NS, >

Vaxtbaserad

6-bitar 473 kr

12-bitar Q46 kr

Fylld med morot och tdngkaviar och garnerad med sallad,
tomat, gurka, dill, tdngkaviar, gurka.
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Dagens lunc

Lunchirestaurangen

Bordreservation irestaurangen 115 kr

Portionsforpackad lunch

Med sallad, smoér och bréd. Minsta bestéllning 10 personer.

Portionsforpackad lunch 137 kr

Lunch pa buffé

Med sallad, smér och bréd. Minsta bestallning 10 personer.
Onskas uppdukning sa kan vi bistd med det mot en kostnad.

Med engangsmaterial 144 kr
Med flergdngsmaterial 149 kr
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Fika, frasch energi
& tartor

Fikabrod Frukt

Nygraddad kanelbulle 27 kr Lyxigt fruktfat 491kr/10 personer
Tosca-/Vaniljbulle 29 kr Fruktkorg 15 kr/person
Chokladboll 22 kr Fruktsallad 35kr
Muffins choklad 35kr
Muffins Blabar 35 kr

[~}
Tartor
Vélj mellan Fransk choklad, Frukt special blandad frukt,

Mj u ka ka ko r Graddtarta, Hallonmousse, Karl Gustav, Schwarzwald.

Vélj mellan Morotskaka, Hallon- och vaniljkaka, Brownie 10p 440 kr
och Mockarutra. Finns att fa glutenfria, laktosfria, mjolkfria
samt veganska. 12p 528 kr
14p 616 kr
Hel 40 kr
Gluten- och laktosfri tarta 10p 490 kr
Halv 22 kr

Fransk choklad, opera eller graddtarta.

Halsofika

Rawboll 27 kr
Bl&bdr och kardemumma. Apple och kanel. Hallon och lakrits.
Yoghurt 35kr

Toppad med granola och bdr.

Overnight oats 39 kr
Toppad med bdr.

Alla vara mjuka kakor finns att fa glutenfria,

laktosfria, mjolkfria samt veganska.
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Mingel
a la carte
& buffe
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Mingel

Snittar Snacks & chips

Snittar p& dagens val av brod.

Snitt pa pinne

Adelost 30 kr . .

Teepeded enmemmelael Basilikamarinerade mozzarellabollar 33 kr
Med cocktailtomat.

Kallrokt lax 30 kr o

e Sweet chilimarinerad tofu 33 kr
Med cocktailtomat.

Klassisk skagenrora 30kr

Grillade gronsaker 33 kr

Marinerade i pesto.

Toppas med rom och diill.

Kronartskocks kram 30 kr

Med picklad rédlok. Chips & pubsnacks

Getostkram 30 kr _

Med péiron och valnétter Svenska lantchips 17 kr/person
Pubsnacks 50kr/person

Olkorv, marinerade oliver och nétmix.

Mingelbox

Minsta antal 15 st.

Mingelbox 135 kr/styck

Brieost med fikonmarmelad
Salami milano

Lufttorkad skinka
Marinerade krondrtskocka
Olivier

Dagens hummus
Vasterbottenpaj

Crostini
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A La Carte

Minsta bestallning 15 personer/ratt

Forratter

Kraft- och hummerbakelse 129 kr
Med rostad kavring och krondillolja.

Bresaola 125 kr

Med pinjenétter och smérfrdsta skogschampinjoner.

Grillad portabello 115 kr
Med bakade betor, karamelliserad |6k och portabellokram.

Rodbetsravioli (vegetarisk) 19 kr

Med Chevrécréme, honungsrostade pumpakdrnor
och fdrska érter.

Varmratter
Rimmad lax 199 kr

Med picklade gronsaker, silverlok, brynt smér och dillstuvad
kulpotatis.

Helstekt kalvfilé 265 kr

Med sherry- och salviasds. Serveras med mandelpotatiskaka,
morot och haricot verts.

Kycklingballotine 225 kr

Smaksatt med Srter serveras med rotselleri, brynt smérsds,
svartkél och svamp.

Bon- och soltorkad tomatbiff 175 kr

Med bakad spetskdl, grillade cocktailtomater, basilikakrdm
och rostad potatis.

Saffransrisotto 205 kr

Toppad med sparris, krispig kyckling och parmesanaioli.

Desserter

Vispad cheesecake 125 kr
Med dppelkompott, brynt smérkola och torkat dpple.
Kladdkaka 99 kr

Med dulch de leche och vispad creme fraiche toppad med
flingsalt.

Yoghurtmousse 125 kr

Med bjérnbdrssds, salt kola och karamelliserade popcorn.

Knackig barpaj 85 kr

Med vaniljsés.
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Buffe

Inklusive serveringsartiklar i finare flergdngsmaterial.

Verkets buffé 199 kr
Flaskfilé

Med basilika, soltorkad tomat, balsamico, citron.

Potatissallad
Med citron och kapris.

Jungfrusallad
Med bréd smér.

Champinjoner
Med chilioch érter.

Oliver
Med citron och timjan.

Liten buffé 230 kr

Minimum antal: 15 personer.

Tuna

Ra tonfisk med avokado, ananas, sweet chili och salladslék
pd rostat bréd.

Vasterbottenpaj

Med farska érter.

Dijonrostad potatissallad
Med sdsongens primérer.

Chili- och citronkryddad lax

Toppad med értig morotssallad

Frasch jungfrusallad
Med bréd och smér.

Vill ni hellre fokusera pa annat &n servering

av maten? Boka uppdukning av buffén.
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Gron buffé 225 kr

Minimum antal: 15 personer.
Paj
Med kantarell och jordértskocka.

Gronsaksfritters
Med myntayoghurt.

Pastasallad
Pesto, kérsbdrstomat, farost och rostade solroskérnor.

Grillad aubergine
Med értdressing.

Rostad potatissallad

Senapsvindgrett, broccoli och cocktailtomater.

Frasch jungfrusallad
Med bréd och smér.

Stor buffé 315 kr

Minimum antal: 20 personer.

Tuna

R& tonfisk med avokado, ananas, sweet chili och salladsl6k
pd rostat bréd.

Zucchinisallad
Med kyckling, avokado, rédI6k och balsamicodressing.

Dijonrostad potatissallad
Med sasongens primorer.

Chili- och citronkryddad lax

Toppad med 6rtig morotssallad.

Vasterbottenpaj

Med farska orter.

Couscoussallad
Med grillade grénsaker och champagnevindger.

Chevré
Gratinerad med dpple toppat med ruccola.

Frasch jungfrusallad
Med bréd och smér.
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Personal & hyrgods

Personal Hyrgods

Glas 5 kr/st
Serverings- och barpersonal T —
Dagtid oLy Bestick 5 kr/st
Kvall/helg S Porslinskopp 5 kr/st
Kock/kallskdanka Upplaggningsbestick 5 kr/st
Dagtid 385 kr Upplaggningsfat 15 kr/st
Kvall/helg 435 kr

.._ im———
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Allmanna villkor

Betalningsvillkor

Betalning sker med kontokort eller efter kredit-
upplysning mot faktura med betalningsvillkor
20 dagar netto. Drojsmalsranta utgar vid forse-
nad betalning.

Catering

Bestallningsvillkor

Alla bestallningar ska vara inkomma och bekraf-
tade av oss senast tva vardagar innan leverans-
datum via mejl.

Mejl: verket@nordrest.se
Telefon: 016-136700.

Porslin & utrustning

Forutom mat och dryck kan vi dven sta till tjanst
med uthyrning av porslin, linne, mdbler osv. Vi
kan aven mot ersattning hjalpa till med uppduk-
ning etc. Skadat, krossat eller borttappat gods
debiteras.

Leverans

Vilevererar mot avgift.

Mandag-fredag 08.00-16.00, 300 kr/ leverans
Ovrig tid, 450 kr/leverans

Vill ni kan ni dven hamta och l[amna allting sjalva
pa var restaurang.

Till adresser utanfér omradet samt 6vrig tid
debiteras leveransavgift efter dverenskom-
melse. Returgods hamtas snarast mojligt efter
bestallningen. Bestéllaren ser till att returer star
lattillgangliga.
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Avbokning eller
minskning av gaster

Fler an 50 gaster:

Avbokning fram till 4 veckor innan ankomst utan
kostnad 3 veckor innan ankomst: 75 % av det
avtalade/bekraftade priset. Mindre an 14 dagar
fore ankomst: Full debitering.

Farre an 50 gaster:

Avbokning sker minst fem dagar innan bestall-
ningen. Minskningen maste godkannas av oss
annars utgar full betalning.

Minskning av gastantal:
2-4 veckor innan ankomst:
Minskning av 10 % av gastantalet; utan kostnad.

Mindre an 1vecka; full debitering.
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Bestallning

Bestallningsmall

Skicka din bestallning med nedanstadende
information till: verket@nordrest.se

Faktureras mot anmalt antal gaster senast
48 timmar innan bokat tillfalle.

Ert foretagsnamn:
Bestallarens namn och telefon:
Datum och tid for leverans:
Vart 6nskar ni catering till?

Vad dnskar ni bestalla:
Eventuell specialkost:

Faktureringsuppgifter samt referensnummer:

Skicka din bestallning till oss pa mejl:
verket@nordrest.se
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Kontakt

Mejl: verket@nordrest.se
Telefon: 016-136700

Hemsida: www.hors.se/eskilstuna




